


ENTRANTES

ENSALADAS

       

Pimientos de padrón con crujiente de jamón ...................................................................... 8

Salmorejo cordobés ........................................................................................................ 10

Langostinos coco ............................................................................................................11

Calamares fritos con salsa tártara ................................................................................. 12

Gambas al pil pil con tomatitos cherry ............................................................................ 12

Pulpo frito .................................................................................................................... 15

Gambas blancas a la plancha ........................................................................................... 19

         

Ensalada de tomate ecológico con cebolla fresca (supl. de bonito + 3).........  10

Ensalada de burrata, pesto y rúcula  ........................................................... 14

Ensalada césar con pollo a la plancha ......................................................... 14

Ensalada con queso de cabra, piña y espinacas baby frescas ........................... 14

Ensalada de aguacate, mango y langostinos ................................................. 15

Precios en € / I.V.A. incluido
Servicio de pan 1,50 por persona



        

Pan bao de atún con salsa teriyaki y cebolleta (2 unidades) .............. 10

Calamaritos a la plancha con salsa de ajo y perejil............................  13

Salmón noruego a la parrilla con salsa tártara ................................16

Tartar de salmón noruego a nuestra manera ...................................... 17

Corvina con hoja de banano con aroma de jengibre .............................18

Tartar de atún con aguacate y salsa mango .......................................19

Tataki de atún ................................................................................. 20

Suprema de lubina ............................................................................ 22

PESCADO

         

Paella de verduras ..........................................................................................................10

Paella de pollo y verduras .............................................................................................. 12

Arroz negro .................................................................................................................... 14

Paella de marisco ............................................................................................................ 17

Paella de bogavante........................................................................................................ 22

Caldoso marinero ...........................................................................................................  17

Caldoso bogavante ........................................................................................................ 22

ARROCES

          

Penne boloñesa ................................................................................................................ 12

Tagliatelle de salmon ..................................................................................................... 16

Spaghetti pil-pil .............................................................................................................. 18

Ravioli de truffa ............................................................................................................  18

Tagliatelle casa del mar (mejillones, langostinos, pescado, ½ bogavante) ....................... 22

PASTAS

Precios en € / I.V.A. incluido
Servicio de pan 1,50 por persona

Precio/pers

Todas nuestras carnes y pescados vienen acompañados de la guarnición del día



CARNES

bao de rabo de toro
12

hamburguesa gourmet angus 200 gr
15

Brocheta de pollo macerado en soja y jengibre 
17

Steak tartar a nuestra manera 
18

Entrecot angus 300 gr con salsa pimienta 
19

Pata de cordero lechal en su jugo 
20

         

Burgers kids (2 unidades) .................................................................................................  7 

Fingers kids .....................................................................................................................  7 

PARA LOS PEQUES

Patatas fritas ..................................................................................................................  4 

Boniato ...........................................................................................................................  4 

Verdura salteada ............................................................................................................  5 

Patata a lo pobre .............................................................................................................  5 

GUARNICIONES EXTRA

Precios en € / I.V.A. incluido
Servicio de pan 1,50 por persona

Todas nuestras carnes y pescados vienen acompañados de la guarnición del día



Helado de vainilla (2 bolas)
5

Tarta de queso  
6

Pancakes con nutella
6

Brownie con helado de vainilla
6

Tarta de chocolate
6

Degustación de quesos
14

POSTRES CASEROS

Precios en € / I.V.A. incluido
Servicio de pan 1,50 por persona



ENTRÉES

SALADES

       

Petits poivrons de padrón avec jambon croustillant ......................................................... 8

Salmorejo (soupe froide de tomate andalouse) ................................................................ 10

Crevettes coco................................................................................................................11

Calamars frits sauce tartare .......................................................................................... 12

Crevettes pil pil aux tomates cerises ............................................................................... 12

Poulpe frit ..................................................................................................................... 15

Crevettes blanches à la plancha ..................................................................................... 19

         

Salade de tomates bio et oignons frais (suppl. de thon +3 €)..........................  10

Salade burrata, pesto et roquette...............................................................  14

Salade césar avec poulet à la plancha .........................................................  14

Salade de chèvre chaud ..............................................................................  14

Salade d’avocat, mangue et crevettes..........................................................  15

Prix En € / T.V.A. incluse
Service de pain 1,50 par personne



        

Pan bao de thon avec sauce teriyaki et oignons (2 unités) .................. 10

Petits calamars a la plancha con sauce ail et persil ........................... 13

Saumon de norvège à la plancha sauce tartare ..................................16

Tartare de saumon à notre manière ...................................................  17

Maigre cuît dans sa feuille de banane et sauce ginjembre ....................18

Tartare de thon à l’avocat et mangue ...............................................19

Tataki de thon ................................................................................ 20

Suprême de loubine .......................................................................... 22

POISSONS

         

Paella aux légumes ..........................................................................................................10

Paella poulet et légumes ................................................................................................. 12

Riz à l’encre de seiche et calamars ................................................................................... 14

Paella fuits de mer et poisson ..........................................................................................  17

Paella au homard ........................................................................................................... 22

Caldoso marin (riz cuît dans un bouillon de poisson et fuits de mer) .................................. 17

Caldoso au homard (riz cuît dans un bouillon de poisson et homard) ................................ 22

PAELLAS ET RIZ

        

Penne bolognaise ............................................................................................................. 12

Tagliatelle au saumon ..................................................................................................... 16

Spaghetti aux crevettes pil-pil ........................................................................................  18

Ravioli aux truffes .......................................................................................................... 18

Tagliatelle casa del mar (moules, crevettes, poisson, ½ homard) .................................... 22

PÂTES

Prix En € / T.V.A. incluse
Service de pain 1,50 par personne

Prix/pers

Tous nos poissons et viandes sont accompagnés de la garniture du jour



VIANDES

Pan bao à la queue de taureau
12

Hamburger angus 200 gr
 15

Brochette de poulet macérée au soja et ginjembre 
17

Steak tartar à notre manière 
18

Entrecôte angus 300 gr avec sauce au poivre 
19

Gigot d’agneau cuît dans son jus 
20

         

Burgers kids (2 unités) .....................................................................................................  7 

Fingers kids .....................................................................................................................  7 

POUR LES PETITS

Frites .............................................................................................................................. 4

Patate douce .................................................................................................................... 4

Légumes sautés ................................................................................................................. 5

Pomme de terre au four avec oignons et poivrons ............................................................... 5

GARNITURES EXTRA

Tous nos poissons et viandes sont accompagnés de la garniture du jour

Prix En € / T.V.A. incluse
Service de pain 1,50 par personne



Glace de vanille (2 boules) 
5

tarte au fromage
 6

pancakes au nutella
 6

brownie avec boule de vanille 
6

tarte au chocolat 
6

degustation de fromages 
14

DESSERTS MAISONS

Prix En € / T.V.A. incluse
Service de pain 1,50 par personne



STARTERS

SALADS

       

Padron peppers with crunchy ham .................................................................................... 8

Salmorejo (typical cold tomato and garlic soup) ............................................................. 10

Fried coconut prawns ......................................................................................................11

Fried calamari with tartar sauce ...................................................................................  12

Pil pil prawns with cherry tomatoes ............................................................................... 12

Fried octopus ................................................................................................................. 15

Grilled white prawns ..................................................................................................... 19

        

Organic tomato salad with freh onion (tuna suppl. + 3)................................  10

Burrata cheese, pesto and arugula salad .....................................................  14

Cesar salad with grilled chicken ................................................................ 14

Goat cheese salad with pineapple and fresh baby spinach .............................. 14

Avocado, mango and prawns salad ............................................................... 15

Prices in € / V.A.T. included
Bread service 1,50 per person



        

Tuna bao bun with teriyaki sauce and chives (2 unit) ......................... 10

Baby grilled squids with garlic sauce ............................................... 13

Norwegian grilled salmon with tartar sauce ....................................16

Norwegian salmon tartare ............................................................... 17

Sea bass with banana leaf and ginger aroma .......................................18

Tuna tartare with avocado and mango sauce .....................................19

Tuna tataki ..................................................................................... 20

Sea bass supreme .............................................................................. 22

FISH

         

Vegetable paella .............................................................................................................10

Chicken and vegetable paella .......................................................................................... 12

Black paella ................................................................................................................... 14

Seafood paella ................................................................................................................ 17

Lobster paella ............................................................................................................... 22

Seafood broth rice .......................................................................................................... 17

Rice in broth with lobster .............................................................................................. 22

RICES

          

Bolognese penne .............................................................................................................. 12

Salmon tagliatelle ......................................................................................................... 16

Pil pil spaguetti ............................................................................................................... 18

Truffle ravioli ...............................................................................................................  18

Casa del mar tagliatelle (mussels, prawns, fish, ½ lobster) ............................................ 22

PASTAS

Price/pax

All fish and meat are accompanied by the garnish of the day

Prices in € / V.A.T. included
Bread service 1,50 per person



MEAT

oxtail bao bun 
12

Gourmet angus burger 200 gr 
15

Chicken brochette marinated in soy sauce and ginger 
17

Chef’s steak tartare 
18

Angus entrecote 300gr with pepper sauce 
19

Leg of lamb in its own juice 
20

         

Burgers kids (2 units) .......................................................................................................  7 

Fingers kids .....................................................................................................................  7 

FOR THE KIDS

French fries ..................................................................................................................... 4

Sweet potato ................................................................................................................... 4

Grilled vegetables ........................................................................................................... 5

Baked potatoes ................................................................................................................ 5

EXTRA GARNISHES

All fish and meat are accompanied by the garnish of the day

Prices in € / V.A.T. included
Bread service 1,50 per person



Vanilla ice cream (2 balls) 
5

cheesecake 
6

pancakes with nutella 
6

brownie with vanilla ice cream 
6

chocolate cake 
6

cheese tasting 
14

HOMEMADE DESSERTS

Prices in € / V.A.T. included
Bread service 1,50 per person




